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“我们做什么，一定要看

客人喜欢吃什么。制作菜单之
前要充分了解客人的喜好，这
是我们的原则。”孙学武说，
贵宾到来之前，金陵饭店已经
收到由外事部门发过来的资
料，但是光研究这些远远不
够，孙学武和他带领的团队还

要自己搜罗有关贵宾的资料。
2005年 5月，宋楚瑜一

行下榻金陵饭店，早餐和午餐
都由金陵饭店准备。孙学武为
宋楚瑜夫妇设计的早餐菜单
很特别，除了果汁、煎蛋和米
粥外，还特意做了南京地道的

煎饼包油条，用面粉、杂粮粉
摊制，其中包裹了豆瓣辣酱、
肉松和油条，这让宋楚瑜夫妇
都感到意外和惊喜。为什么会
做这么平民化的早点？孙学武
解释说，这可是“用心良苦”，
考虑到宋楚瑜先生离开南京

多年了，再次回到南京的第一
顿早餐如果品尝地道的南京
早点，一定能感受到南京“老
乡”对他的一片心意。

午宴是“重头戏”，更是要
挖空心思。孙学武说，他们已
经事先了解到，宋楚瑜家乡在
湖南，喜爱偏辣口味，尤其爱吃

“剁椒鱼头”，而孙学武在准备
这道菜时又加入了一些创新，

把南京的特产菊花脑和剁椒鱼
头融合在一起，做成了“剁椒
菊汁鱼头”，宋楚瑜吃了后直
夸“太美了”，临走时，还特意
将菜单收藏作纪念。
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“十运会”期间，孙学武

为国际奥委会主席罗格一行
设计的欢迎晚宴菜点可谓是
“中西合璧”，以金陵菜系为
蓝本，但以新的原料组合和烹
饪方法制作，每道菜都有创
新，如中式做法西式口味的
“秘鲍鲜蘑汁”，富有地方特

色的“芦香菌菇炒双鲜”；尤
其是一道“白菜牛肉蒸饺”，
更是让罗格和夫人赞不绝口。

提起这道 “白菜牛肉蒸
饺”，孙学武说这要感谢一位

70多岁的刘万卿老人，作为
一个南京人，在十运会期间也

想做点事，当他知道金陵饭店
将要招待奥组委的贵宾时，就
献出自己的家传秘方。老人说，
西方人喜欢吃牛肉，而饺子又
是“中国特色”，将牛肉和饺子
糅合，相信一定会受欢迎。
“白菜牛肉蒸饺”用黄牛

胸肉作为主料，腌制 3天，做
出的蒸饺集牛肉的鲜嫩多汁
和白菜的清香脆甜于一体。
罗格先生吃的时候还发生了
一个小插曲，他没想到蒸饺
中有清香的卤汁，一口咬下
去，卤汁一下溅到上衣上，在

场的人都很紧张，以为他会
不快，没想到他毫不在意地
拿起纸巾擦了擦，然后低头
继续品尝，因为味道实在鲜
美。而罗格夫人不仅一日三
餐必点这道蒸饺，还特别要求
把菜单带走收藏……
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43岁的孙学武 1983年

从江苏旅游学校烹饪班毕业
后，就进入金陵饭店，已经做
了 24年的厨师，其间他从一
个中厨房的普通厨师干起，
逐步成长为分点厨师长、值
班厨师长，2004年 9月起担
任金陵饭店行政总厨师长。

在金陵饭店干了这么多年，
新老厨师们都知道孙学武创
新菜身手不凡，饭店举办的
历届创新菜大奖赛中，他常
常包揽大奖。

8年前，孙学武就用鱼皮
别出心裁地自创了一道 “赛

脆鳝”，不仅摘得比赛一等
奖，还被载入《全国五星级美
食谱》。不过没有人知道，他
为了做“赛脆鳝”，试了不下
10次，火候、油温、下锅时间、
蘸料都试到刚刚好，才能将弃
之不用的鱼皮做出比鳝鱼还

要美味的一道菜来。“扇贝豆
腐”“双咸扣蒲菜”“螺旋藻
气球”等也都是他的佳作。
“一个厨师不能只盯着

自己的锅和灶。”当上了厨师
长的孙学武，也常常向别的大
厨学艺求教，还不断“充电”，

美食杂志他常看，有关美食的
电视剧他也看。

韩剧《大长今》热播时，
孙学武忙里偷闲，跟着老婆孩
子一起看，“我倒不是要学大
长今做菜的方法，而是学她做
菜的精神”。看完这部剧，直

到现在，这位“金陵”大厨仍
然对其中的一句台词念念不
忘：“大长今说，做菜时就要
考虑吃的人的感受。”当时他
看到这里，就很激动，“大长
今说得多好啊！”无论是为宋
楚瑜做煎饼包油条当早饭，还

是给罗格做牛肉馅的蒸饺，孙
学武首先想到的是 “客人会
不会喜欢？吃到这样的食物会
是什么感觉？”做的时候也就
相当用心，一如受人欢迎的大
长今。 LMNO PQ
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淳县桠溪虞家庄自然村的村
民周中平，捕获一条重达1.5
公斤的大黄鳝，引来围观村
民啧啧称奇。后来，这条3斤
重的大黄鳝被村民虞国华以
150元的价格买下。

据现场村民介绍，这条

黄鳝是前天下午周中平在离

村子不远的湖西灌溉总渠，
无意间用电网捕获的。这条
黄鳝长约90厘米左右，有成

人的小手臂粗。村里80多岁
的老人说，他们长这么大，没
看过这么大的黄鳝。在镇上
经营 10多年黄鳝生意的摊
主也表示，这么大的黄鳝他
也是头一回遇见，真可谓是

鳝中之王。
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.( /0）“祝你生日快

乐，祝你生日快乐……”昨
天中午，佛心桥41号吕绪莲
老人家里格外热闹，佛心桥

社区4位工作人员带来了大
蛋糕，共同为吕老庆祝百岁
生日。

吕绪莲出生在山东威海
一个农民家庭，在兄弟姐妹
6人中排行老大。1972年，
她唯一的儿子因心脏病去

世，1989年儿媳患肺癌去
世，1997年自己的丈夫也离
她而去，一直与残疾的孙子
相依为命。吕老一生善良，
喜爱吃青菜、豆腐和木耳等
蔬菜，生活作息也非常规
律。吕老的孙子说：“奶奶一

辈子勤劳，练就了一副好身
板，这可能就是她长寿的原

因。”吕老却说，虽然老伴、
儿子和儿媳妇已经离她而
去，孙子也有残疾，但是她
一直都能看得开这些打击，
加上孙子很孝顺，社区、邻居
都很关心她，生活得一直很
乐观。

昨天，佛心桥社区居委
会得知老人的生日到了，精
心选购了一盒蛋糕来到了吕
老家，他们和邻居一起唱起
了生日歌，为老人过她的百
岁生日。据了解，佛心桥社区
现有 90岁以上老人 21人，

95岁以上的则有 12位，几
乎每年都要为一位老人过百
岁生日。
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