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这次共抽查了植物油

产品 72批次，合格 66批
次，合格率为91.7%。抽查
发现，部分产品色泽和加热
实验指标不合格，主要原因
是脱色过程不完全，油脂中
的色素未能吸附完全。其次
是过氧化值超标。食用过氧

化值超标的植物油后会引
起人体的不良反应。

另外，部分食用植物油
发现有浸出油溶剂残留量
超标现象。
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抽检发现，有 7种小麦
粉超限使用食品添加剂过
氧化苯甲酰，俗称增白剂。
国家标准规定小麦粉中过
氧化苯甲酰的最大使用量
不得大于 0.06g/kg，本次检

查中发现过氧化苯甲酰含
量最高达 0.24g/kg，超过标
准规定的4倍。
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部分炒货甜蜜素含量超
标。国家食品添加剂使用卫

生标准允许在炒货食品中
使用添加剂，如防腐剂（ü

ûNH[\N）、甜味剂（]

^MH_`aHCb^），但

对它们的使用作出了严格
的限量规定且使用必须明
示，抽查发现部分企业不按
要求在标签上标注使用的
添加剂。
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此次抽查发现有 2种肉
制品违规添加苯甲酸，有 1

种产品超量使用山梨酸。食
品添加剂使用卫生标准规
定，肉类制品不得使用苯甲
酸或苯甲酸钠作为防腐剂。
防腐剂超标的主要原因是
生产企业为延长产品的保
质期而加大使用量。

另外，还有1种肉制品
违规超量添加亚硝酸盐。
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