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“大师”“名师”不能随便叫，专家要严格审核
昨天，中国烹饪协会专家

认定组一行五人抵宁，对通过

初审的73位大厨进行为期两
天的中国烹饪（³´µ�）名

师大师认定，一场汇集江苏全
省餐饮业精英的现场比拼就
此拉开了序幕。

56 $% 789

昨天一早，认定在南京、

淮安、江阴三地同时进行，
“中国烹饪名师”、“中国烹
饪大师”、“中国餐饮服务名
师”、“中国餐饮服务大师”
四项同期展开。餐饮业国家一
级评委、认定组组长程伟华表
示，此次认定是历次最为严格

的一次，一改此前上报材料
“审核认定”的老规矩，取而
代之的是“属地认定”，由中
国烹饪协会派出专家认定组
直接到江苏，初审相当严格，
例如，中国烹饪大师的认定，
就要求有20年以上的值厨经

验，这些硬条件淘汰了相当一
部分报名者。
“粗略估算，江苏省拥有

各种‘大师’头衔的至少也有
数百人，良莠不齐，‘大师’满
天飞，此次严格的初审认定，
就是要提升餐饮大师的公信

力。”江苏省餐饮行业协会秘
书长于学荣介绍，经过严格初
审，江苏将有73位大厨参加
此次认定，其中，中国餐饮服
务大师仅有包括南京餐饮商
会秘书长宋佳玲在内的 4人
通过了初审。于学荣还表示，

在四项认定中，中国烹饪大师
含金量最高，在已经结束认证

的省市中，浙江仅有 10人、
安徽仅有5人获得这一称号。
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昨天，来自全省的47名

烹饪大师名师的认定在南京
正式展开，大厨们在现场抡起
了大勺、比起了刀工。

南京的认定点选在了南
京市商业技工学校。记者赶到
认定现场时，南京区的认定已
正式开始，第一位接受认定的

王子瑾大师傅已经从操作间
出来，“银鹅舞紫”、“豌蓉荷
莲”两道菜端到了评委面前。
在向专家组介绍了两道菜之
后，王师傅还通过抽签的方式
进行了现场答辩。

于学荣告诉记者，和其他

认定使用照片申报不同，这次
除了要现场操作外，参评者还

要进行烹饪知识的答辩。
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实际上，并不是每位大厨

都进行了现场展示。记者了解
到，因为德高望重，无锡的倪
伯荣、吴惠忠以及扬州的陈恩
德、杨存根四位大师免除了现
场的实际操作，认定专家组一
致认为，四位大师德艺双馨，
入选大师实至名归。

来自无锡的63岁吴惠忠
大师是昨天认定现场年龄最
大的一位大厨。自己不用动
手，吴大师也没闲着，在认定
现场，不断地给同来的6名弟
子略加指点。

CD:;EFG

昨天登场的是来自全省

其他地市的 25名大师们，今
天，南京地区的22名大厨将
亮相。不少南京大厨昨天就赶
到了现场，一为观摩，二是提
前准备。江苏省烹饪大师，南
京市商业技工学校培训处主
任胡畏昨天一天在现场。他告

诉记者，在今天进行的南京区
大师的认定中，自己将使出自
己的拿手真功，亲自烹饪“鱼
翅炖鸭孚”、“秋菊” 两道改
良新派京苏大菜，为做“鱼翅
炖鸭孚”这道功夫菜，自己要
在凌晨3点就开始焖炖鱼翅、

高汤，才赶得上现场的认定。
HIJK LMN
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每套售价320元；不管坐几站，每次刷卡扣2元
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地铁一号线迎来了开通一周
年纪念日，为感谢广大乘客对
南京地铁的厚爱，回馈市民，
南京地铁今日起在全国范围
内发售 1万套地铁纪念 （记
次）卡。据悉，该卡最大的优
点就是，除了具有收藏价值，

还可以乘地铁，且无论乘坐几
站，每次刷卡扣值均2元。

记者昨日看到，南京地铁
计次卡每套共3张，以红、蓝、

黄三种主色调加以区别。卡面
设计了地铁一号线线路图、地
铁列车、地铁卡通图等精美图
案。据地铁公司介绍，此次为
庆祝试运营一周年的记次卡，
在全国限量发行1万套，每套
零售价为320元/套，按套出

售。对广大市民而言，该卡不
仅具有纪念、收藏价值，还可

乘坐地铁，而且每次不论乘坐
几站，仅扣值2元。

记次卡具体使用说明详见
卡套介绍，主要是：计次卡每次
只限一人使用，每次刷卡进站
后有效时间为120分钟。记次
卡乘坐地铁不计车程，按乘坐
单程次数出站扣值，扣完为止，
不可再充值循环使用。该卡不

挂失、不补办，超过有效期不续
卡（红色卡可乘坐25次，有效
期截止到 2006年 12月 31
日。蓝色卡可乘坐50次，有效

期截止到2007年3月31日。
黄色卡可乘坐75次，有效期

截止到2007年9月30日）。
使用记次卡若出现使用不当，
与其它票卡的处理一致。

为有序购卡，地铁记次卡
从9月3日下午2点起，在深
圳发展银行南京分行的10个
网点（见附件）开始限量销

售，具体销售时间为银行的营
业时间（9：00—17：00）。购
买时每人次限购2套，且一经
售出不得退换，售完为止。

#$!"#$%&'()

这些施工企业拒不缴纳民工工资保障金，限制其投标
□HIZ[º» À@Á4

昨天! 南京市建委下设的南京

市工程建设领域清欠工作领导
小组办公室发出文件!对 %*家
施工企业提出严厉批评!其中!

%+家施工企业被停止在南京工
程建设领域承接工程的资格"

为从源头上消灭拖欠民
工工资的行为!南京市今年出

台新政!要求所有施工企业在
承接工程前!必须先向政府缴

纳 +, 万#$$+,, 万不等的民
工工资保障金!在今后出现拖
欠行为时!有关部门可动用此
笔款项! 提前支付民工工资%

如果企业不发生清欠行为!此
保障金可逐年退还"

在执行的过程中!不少施

工企业认为负担太重!甚至对
其合理性提出质疑!认为在欠

薪的链条中!包括政府在内的
建设单位! 才是真正的源头!

施工企业也是受害者"并将其
作为不缴纳民工工资保证金
的借口-以此推脱责任"

按照相关文件的规定!昨
天!南京市工程建设领域清欠

工作领导小组办公室对外正
式公布了 %* 家施工企业名

单! 其中!( 家企业目前已经
补交保障金!将在 &月 *日前
逐步解禁"另外的 %+家企业!

政府将通过限制其投标行为!

而不让其在宁承接工程"
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中国纳税百强排行榜是

由国家税务总局计划统计司
和中国税务杂志社联合推出
的!这是自 !"""年度以来!纳
税百强排行榜的第 #次公布"

在纳税 $"" 强的企业
中! 纳税超百亿元的企业有
% 家 ! 比 !""& 年度增加 $

家" 纳税 $""强企业地区分
布广泛!全国共有 '"个省区
市的企业入围! 只有西藏没
有企业上榜" 广东&北京&山
东和河北'并列(分别以 $&

家&$(家和 ''家居前 '位%

中国纳税百强排行榜是

在国家税务总局分析监控的
年缴纳增值税和消费税 $""

万元以上或年缴纳营业税
)"" 万元以上的重点税源企
业月报统计资料基础上产生
的! 进入排行榜企业的纳税
数额均已经过各地国家税务

局和地方税务局进一步核

实!确保了权威性和客观性%

,- '"" cd:eP

一是资源性行业和特殊

性行业税收贡献大% 统计显
示!纳税 $""强中!资源性行
业和特殊性行业分别有 )*+

家和 !!$家企业上榜! 共计
纳税 $$##,*+ 亿元! 占 $++

强纳税总额的 --,(*.%

二是国有企业及国有控

股公司所占比重大%据统计!

国有企业及国有控股公司有
'&! 家企业上榜! 共计纳税
$((!,&+亿元!占 $++ 强纳税
总额的 -(,+*.%

三是东中西部地区差距明
显%纳税 $++强中!东部地区有

'(& 家企业上榜! 共计纳税
&!--,!#亿元!占 $++强纳税总
额的 #*,%!.) 中部六省有 %(

家企业上榜! 共计纳税 %!#,+$

亿元)西部地区有 %$家企业上

榜!共计纳税 (+%%,&#亿元%

fghij 7 k ! lm
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º» ÄÅÆ4在9月2日中

共宿迁市第三届委员会第一
次全体会议和市纪律检查委
员会第一次全体会议上，分别
选举产生了市委、市纪委新一

届领导班子成员。张新实为市
委书记，缪瑞林、沈成为市委

副书记，叶辉、侍鹏、王益、莫
宗通、卜平、王济亮、白云萍
（女）为市委常委，沈成为市
纪律检查委员会书记。
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大庆油田蝉联500强榜首，江苏企业占26席
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“大师”“名师”不能随便叫，专家要严格审核
昨天，中国烹饪协会专家

认定组一行五人抵宁，对通过

初审的73位大厨进行为期两
天的中国烹饪（³´µ�）名

师大师认定，一场汇集江苏全
省餐饮业精英的现场比拼就
此拉开了序幕。
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昨天一早，认定在南京、

淮安、江阴三地同时进行，
“中国烹饪名师”、“中国烹
饪大师”、“中国餐饮服务名
师”、“中国餐饮服务大师”
四项同期展开。餐饮业国家一
级评委、认定组组长程伟华表
示，此次认定是历次最为严格

的一次，一改此前上报材料
“审核认定”的老规矩，取而
代之的是“属地认定”，由中
国烹饪协会派出专家认定组
直接到江苏，初审相当严格，
例如，中国烹饪大师的认定，
就要求有20年以上的值厨经

验，这些硬条件淘汰了相当一
部分报名者。
“粗略估算，江苏省拥有

各种‘大师’头衔的至少也有
数百人，良莠不齐，‘大师’满
天飞，此次严格的初审认定，
就是要提升餐饮大师的公信

力。”江苏省餐饮行业协会秘
书长于学荣介绍，经过严格初
审，江苏将有73位大厨参加
此次认定，其中，中国餐饮服
务大师仅有包括南京餐饮商
会秘书长宋佳玲在内的 4人
通过了初审。于学荣还表示，

在四项认定中，中国烹饪大师
含金量最高，在已经结束认证

的省市中，浙江仅有 10人、
安徽仅有5人获得这一称号。
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昨天，来自全省的47名

烹饪大师名师的认定在南京
正式展开，大厨们在现场抡起
了大勺、比起了刀工。

南京的认定点选在了南
京市商业技工学校。记者赶到
认定现场时，南京区的认定已
正式开始，第一位接受认定的

王子瑾大师傅已经从操作间
出来，“银鹅舞紫”、“豌蓉荷
莲”两道菜端到了评委面前。
在向专家组介绍了两道菜之
后，王师傅还通过抽签的方式
进行了现场答辩。

于学荣告诉记者，和其他

认定使用照片申报不同，这次
除了要现场操作外，参评者还

要进行烹饪知识的答辩。

&7:?@AB

实际上，并不是每位大厨

都进行了现场展示。记者了解
到，因为德高望重，无锡的倪
伯荣、吴惠忠以及扬州的陈恩
德、杨存根四位大师免除了现
场的实际操作，认定专家组一
致认为，四位大师德艺双馨，
入选大师实至名归。

来自无锡的63岁吴惠忠
大师是昨天认定现场年龄最
大的一位大厨。自己不用动
手，吴大师也没闲着，在认定
现场，不断地给同来的6名弟
子略加指点。
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昨天登场的是来自全省

其他地市的 25名大师们，今
天，南京地区的22名大厨将
亮相。不少南京大厨昨天就赶
到了现场，一为观摩，二是提
前准备。江苏省烹饪大师，南
京市商业技工学校培训处主
任胡畏昨天一天在现场。他告

诉记者，在今天进行的南京区
大师的认定中，自己将使出自
己的拿手真功，亲自烹饪“鱼
翅炖鸭孚”、“秋菊” 两道改
良新派京苏大菜，为做“鱼翅
炖鸭孚”这道功夫菜，自己要
在凌晨3点就开始焖炖鱼翅、

高汤，才赶得上现场的认定。
HIJK LMN
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每套售价320元；不管坐几站，每次刷卡扣2元
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9 ë» ¼½¾ì今天，南京

地铁一号线迎来了开通一周
年纪念日，为感谢广大乘客对
南京地铁的厚爱，回馈市民，
南京地铁今日起在全国范围
内发售 1万套地铁纪念 （记
次）卡。据悉，该卡最大的优
点就是，除了具有收藏价值，

还可以乘地铁，且无论乘坐几
站，每次刷卡扣值均2元。

记者昨日看到，南京地铁
计次卡每套共3张，以红、蓝、

黄三种主色调加以区别。卡面
设计了地铁一号线线路图、地
铁列车、地铁卡通图等精美图
案。据地铁公司介绍，此次为
庆祝试运营一周年的记次卡，
在全国限量发行1万套，每套
零售价为320元/套，按套出

售。对广大市民而言，该卡不
仅具有纪念、收藏价值，还可

乘坐地铁，而且每次不论乘坐
几站，仅扣值2元。

记次卡具体使用说明详见
卡套介绍，主要是：计次卡每次
只限一人使用，每次刷卡进站
后有效时间为120分钟。记次
卡乘坐地铁不计车程，按乘坐
单程次数出站扣值，扣完为止，
不可再充值循环使用。该卡不

挂失、不补办，超过有效期不续
卡（红色卡可乘坐25次，有效
期截止到 2006年 12月 31
日。蓝色卡可乘坐50次，有效

期截止到2007年3月31日。
黄色卡可乘坐75次，有效期

截止到2007年9月30日）。
使用记次卡若出现使用不当，
与其它票卡的处理一致。

为有序购卡，地铁记次卡
从9月3日下午2点起，在深
圳发展银行南京分行的10个
网点（见附件）开始限量销

售，具体销售时间为银行的营
业时间（9：00—17：00）。购
买时每人次限购2套，且一经
售出不得退换，售完为止。
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这些施工企业拒不缴纳民工工资保障金，限制其投标
□HIZ[ë» À@Á4

昨天! 南京市建委下设的南京

市工程建设领域清欠工作领导
小组办公室发出文件!对 %*家
施工企业提出严厉批评!其中!

%+家施工企业被停止在南京工
程建设领域承接工程的资格%

为从源头上消灭拖欠民
工工资的行为!南京市今年出

台新政!要求所有施工企业在
承接工程前!必须先向政府缴

纳 +, 万$$$+,, 万不等的民
工工资保障金!在今后出现拖
欠行为时!有关部门可动用此
笔款项! 提前支付民工工资%

如果企业不发生清欠行为!此
保障金可逐年退还%

在执行的过程中!不少施

工企业认为负担太重!甚至对
其合理性提出质疑!认为在欠

薪的链条中!包括政府在内的
建设单位! 才是真正的源头!

施工企业也是受害者%并将其
作为不缴纳民工工资保证金
的借口-以此推脱责任%

按照相关文件的规定!昨
天!南京市工程建设领域清欠

工作领导小组办公室对外正
式公布了 %* 家施工企业名

单! 其中!( 家企业目前已经
补交保障金!将在 &月 *日前
逐步解禁%另外的 %+家企业!

政府将通过限制其投标行为!

而不让其在宁承接工程%

['( \ ) * % ] ^ _
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共宿迁市第三届委员会第一
次全体会议和市纪律检查委
员会第一次全体会议上，分别
选举产生了市委、市纪委新一

届领导班子成员。张新实为市
委书记，缪瑞林、沈成为市委

副书记，叶辉、侍鹏、王益、莫
宗通、卜平、王济亮、白云萍
（女）为市委常委，沈成为市
纪律检查委员会书记。
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“大师”“名师”不能随便叫，专家要严格审核
昨天，中国烹饪协会专家

认定组一行五人抵宁，对通过

初审的73位大厨进行为期两
天的中国烹饪（³´µ�）名

师大师认定，一场汇集江苏全
省餐饮业精英的现场比拼就
此拉开了序幕。
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昨天一早，认定在南京、

淮安、江阴三地同时进行，
“中国烹饪名师”、“中国烹
饪大师”、“中国餐饮服务名
师”、“中国餐饮服务大师”
四项同期展开。餐饮业国家一
级评委、认定组组长程伟华表
示，此次认定是历次最为严格

的一次，一改此前上报材料
“审核认定”的老规矩，取而
代之的是“属地认定”，由中
国烹饪协会派出专家认定组
直接到江苏，初审相当严格，
例如，中国烹饪大师的认定，
就要求有20年以上的值厨经

验，这些硬条件淘汰了相当一
部分报名者。
“粗略估算，江苏省拥有

各种‘大师’头衔的至少也有
数百人，良莠不齐，‘大师’满
天飞，此次严格的初审认定，
就是要提升餐饮大师的公信

力。”江苏省餐饮行业协会秘
书长于学荣介绍，经过严格初
审，江苏将有73位大厨参加
此次认定，其中，中国餐饮服
务大师仅有包括南京餐饮商
会秘书长宋佳玲在内的 4人
通过了初审。于学荣还表示，

在四项认定中，中国烹饪大师
含金量最高，在已经结束认证

的省市中，浙江仅有 10人、
安徽仅有5人获得这一称号。
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昨天，来自全省的47名

烹饪大师名师的认定在南京
正式展开，大厨们在现场抡起
了大勺、比起了刀工。

南京的认定点选在了南
京市商业技工学校。记者赶到
认定现场时，南京区的认定已
正式开始，第一位接受认定的

王子瑾大师傅已经从操作间
出来，“银鹅舞紫”、“豌蓉荷
莲”两道菜端到了评委面前。
在向专家组介绍了两道菜之
后，王师傅还通过抽签的方式
进行了现场答辩。

于学荣告诉记者，和其他

认定使用照片申报不同，这次
除了要现场操作外，参评者还

要进行烹饪知识的答辩。
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实际上，并不是每位大厨

都进行了现场展示。记者了解
到，因为德高望重，无锡的倪
伯荣、吴惠忠以及扬州的陈恩
德、杨存根四位大师免除了现
场的实际操作，认定专家组一
致认为，四位大师德艺双馨，
入选大师实至名归。

来自无锡的63岁吴惠忠
大师是昨天认定现场年龄最
大的一位大厨。自己不用动
手，吴大师也没闲着，在认定
现场，不断地给同来的6名弟
子略加指点。
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昨天登场的是来自全省

其他地市的 25名大师们，今
天，南京地区的22名大厨将
亮相。不少南京大厨昨天就赶
到了现场，一为观摩，二是提
前准备。江苏省烹饪大师，南
京市商业技工学校培训处主
任胡畏昨天一天在现场。他告

诉记者，在今天进行的南京区
大师的认定中，自己将使出自
己的拿手真功，亲自烹饪“鱼
翅炖鸭孚”、“秋菊” 两道改
良新派京苏大菜，为做“鱼翅
炖鸭孚”这道功夫菜，自己要
在凌晨3点就开始焖炖鱼翅、

高汤，才赶得上现场的认定。
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每套售价320元；不管坐几站，每次刷卡扣2元
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地铁一号线迎来了开通一周
年纪念日，为感谢广大乘客对
南京地铁的厚爱，回馈市民，
南京地铁今日起在全国范围
内发售 1万套地铁纪念 （记
次）卡。据悉，该卡最大的优
点就是，除了具有收藏价值，

还可以乘地铁，且无论乘坐几
站，每次刷卡扣值均2元。

记者昨日看到，南京地铁
计次卡每套共3张，以红、蓝、

黄三种主色调加以区别。卡面
设计了地铁一号线线路图、地
铁列车、地铁卡通图等精美图
案。据地铁公司介绍，此次为
庆祝试运营一周年的记次卡，
在全国限量发行1万套，每套
零售价为320元/套，按套出

售。对广大市民而言，该卡不
仅具有纪念、收藏价值，还可

乘坐地铁，而且每次不论乘坐
几站，仅扣值2元。

记次卡具体使用说明详见
卡套介绍，主要是：计次卡每次
只限一人使用，每次刷卡进站
后有效时间为120分钟。记次
卡乘坐地铁不计车程，按乘坐
单程次数出站扣值，扣完为止，
不可再充值循环使用。该卡不

挂失、不补办，超过有效期不续
卡（红色卡可乘坐25次，有效
期截止到 2006年 12月 31
日。蓝色卡可乘坐50次，有效

期截止到2007年3月31日。
黄色卡可乘坐75次，有效期

截止到2007年9月30日）。
使用记次卡若出现使用不当，
与其它票卡的处理一致。

为有序购卡，地铁记次卡
从9月3日下午2点起，在深
圳发展银行南京分行的10个
网点（见附件）开始限量销

售，具体销售时间为银行的营
业时间（9：00—17：00）。购
买时每人次限购2套，且一经
售出不得退换，售完为止。
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这些施工企业拒不缴纳民工工资保障金，限制其投标
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昨天! 南京市建委下设的南京

市工程建设领域清欠工作领导
小组办公室发出文件!对 %*家
施工企业提出严厉批评!其中!

%+家施工企业被停止在南京工
程建设领域承接工程的资格%

为从源头上消灭拖欠民
工工资的行为!南京市今年出

台新政!要求所有施工企业在
承接工程前!必须先向政府缴

纳 +, 万$$$+,, 万不等的民
工工资保障金!在今后出现拖
欠行为时!有关部门可动用此
笔款项! 提前支付民工工资%

如果企业不发生清欠行为!此
保障金可逐年退还%

在执行的过程中!不少施

工企业认为负担太重!甚至对
其合理性提出质疑!认为在欠

薪的链条中!包括政府在内的
建设单位! 才是真正的源头!

施工企业也是受害者%并将其
作为不缴纳民工工资保证金
的借口-以此推脱责任%

按照相关文件的规定!昨
天!南京市工程建设领域清欠

工作领导小组办公室对外正
式公布了 %* 家施工企业名

单! 其中!( 家企业目前已经
补交保障金!将在 &月 *日前
逐步解禁%另外的 %+家企业!

政府将通过限制其投标行为!

而不让其在宁承接工程%
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ë» ÄÅÆ4在9月2日中

共宿迁市第三届委员会第一
次全体会议和市纪律检查委
员会第一次全体会议上，分别
选举产生了市委、市纪委新一

届领导班子成员。张新实为市
委书记，缪瑞林、沈成为市委

副书记，叶辉、侍鹏、王益、莫
宗通、卜平、王济亮、白云萍
（女）为市委常委，沈成为市
纪律检查委员会书记。
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